Menu Detente et Plaisir 38€
ENTREES

. /
FOleg}"ﬂS de Cdndrd 'Uendeen 24€
Crémeux d artichauts, estragon et Parfum de truffe  Supplément av menn 7€

Euf facon Meurette au Mareuil rouge 16€
Jambon de Vendée, cbangl\égnons et croitons

. /! .
Version vegetarienne 14€

Noix de Saint Jacques sauteées 18€

Curry noir et chutney de mangue

C/vaud—froid de mogettes au romarin 10€

Emietté d’dmignée de wmer, amandes gril[ées

Carpaccio de [angoustines 24.€
Agrume et wasabi Supp[ément au meny 7€

PLATS

Terre et mer 32€
Ris de veau et coques, tombée d’d{gues marines Supp[ément au meny 12€
Filet de maigre 20€

Farci aux crevettes grises, moutarde an mont de raisin et basilic

Filet de canette [ac]ue/ 20€
Au miel de Badiane, perle du Nord rotie, Polenm aux figues séchées

Pigeon de Vendde 32€
En 3 cuissons, morilles et pommes darpkin Supp[ément au meny 12€
Péche du moment 20€

Creme Fréneuse, miroir cassis, embeurré de chou blanc

- o 2
Colombo de lentilles vertes 20€ =

/ A / /
Legumes maraichers étuvés . .
TVA et service compris



DESSERTS

Dowze choco orange, épices douces 3 €
Fleur des demoiselles Tatin, caramel salé 8 €

A . .
Ananas roti, dcchuozse coco, mousse curcuma 8 €

Mo/@ nouvelle version (sans creme au beurre) 8 €

Croustillant de St Nectaire, 8€
Pick[es de pomimes au 'vz'mzigre de cidre

Mernu enfant 15 €

Volaille de Challans ou Péc/oe du mowment, pommes de terre confites

%%

Vacberin maison glacé au cozmme[ beurre sa[e'

Provenance de nos P}’OdetS .

Les pomimes c{e terre : Coopémtz‘ve de Noirmoutier
Le sel : Marais salant de Sabrina BEGAT et Hervé BATIST
Les buitres : La Cabane d’Adrien

Toute notre carte est faz’te maison avec des Produits fmz’s et Préparés sur P[ace

par notre c/vef.
La carte est susceptib[e d’évoluer de four en jour, selon arrivage.

La carte de nos a[lerge\'nes est disponib[e sur demande. Pal
g =

TVA et service compris



